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APPETIZERS & SNACKS

BRØDKURV			     99,- “HOT HONEY” BLOMKÅLVINGER     129,-
Ferskt brød servert med hvitløk 
og sitron dipp-saus. (H, M, Su, Si, E, Sn)

Anbefalt drikke: Riesling | Sprite med sitron

Spicy og sprøstekt blomkål med hjemmelaget
hot honey: honning, hvitløk og chilli. 
(Su, Si, So, Sn, H)

Anbefalt drikke: Pinot Grigio | No Buzz No Fuzz

CALAMARI			   129,-
Sprø akkar servert med hvitløks og sitron
-dipp og fersk sitron. (B, S, H, M, Su, Si, So, E, F, Sn)

Anbefalt drikke: Rosè vin | Sprite med sitron

For ekte matopplevelse fra Røros:

Skjørost, Tjukkmjølk & Rømme fra Rørosmeieriet +79 ,-

Anbefalt drikke: Meruge Tinto | No Buzz No Fuzz

En sommerlig suppe, laget av de 
beste råvarer sesongen har å by på! 
Spør hva vi har å tilby i dag.  

Su, Si, So, Sn, H, M, F, S, B)

Legg til brød og smør +89,-
Anbefalt drikke: spør din servitør

UKENS SOMMERSUPPE 	       129,-

ALLERGIER: 

H=Hvetemel, M=Melk, E=Egg, S=Skalldyr, F=Fisk, P=Peanøtter, N=Nøtter, Si=Selleri, 

Sn=Sennep, So= Soya, Su=Sulfitter, Se=Sesamfrø,Lu=Lupiner, B=Bløtdyr

“SPIKKJIMAT” - OST & SPEKEMAT 159,-
Vårt utvalg av lokale oster (to) og 
spekemat (tre). Og litt ekstra godbiter på tallerken! 
Spør din servitør for ukens utvalg. 
(H, Si, Su, M, So, Sn, N, Se, P)

Dele med flere?
Til to 279,-
Til tre 419,-
Til fire 549,-
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BARNEMENY

“PAIJNEKAKE”			   139,-	
3 stk pannekaker serveres med 
hjemmelaget blåbærsyltetøy. 
(E, M, H, Su)

PORTUGUESA			   199,-
Grillet klippfisk, med ekstra-virgin olivenolje, løk, 
hvitløk, rød paprika, koriander, salat og kjærlighet!. 
(H, F, Su, Sn)

Anbefalt drikke: Chablis | No Buzz No Fuzz

KYLLING & CHUTNEY		  199,- 
En favoritt av mange, denne klasikker’n 
av kylling, salat, majo og chutney, er en 
frisk og krydret kombinasjon. (H, E, Su, Sn, So)

Anbefalt drikke: Garnacha | Fanta

“THOUSAND ISLAND” KYLLING 	149,-
Sprø kylling tenders, servert med 
“Thousand Island” dressing og en liten 
salat ved siden av. (E, So, Si, Su, Sn, H)

WEESY BURGER		   149,-
Grillet burger fra Røroskjøtt med salat, 
ost og majones. Serveres med pommes. 
(M, H, E, Su)

MINI NACHOS			    159,-
Ostegratinerte nacho chips, en fyldig og krydret 
saus med kjøttdeig fra Røroskjøtt, toppet 
med urtemarinerte tomater. 
Serveres med salsa, Røros Rømme og guacamole 
ved siden av.
(M, So, Si, Su, Sn, F, H)

GRILLET FRUKT & GEITOST	 199,-
Sommerens frukter, grillet og marinert 
med friske urter, ristet sort pepper og 
aromatisert olivenolje. Bundet sammen 
med en fersk geitost og salat.(M, H, Su, Sn)

Anbefalt drikke: Riesling Trocken | Røros Rabarbrabrus

Små mager, store smil
 – her begynner matgleden!

"ROCK N´ROLLS"

Alle våre sandwicher er laget på nystekte 

surdeigs rundstykker. 

Legg til pommes + 59,-

Legg til liten salat + 49,- 
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PUBFAVORITTER

TANTE’S HAGESALAT  239,-
En rustikk salat med friske primøre fra hagen: 
delikatessebønner, tomater, oliven, rødløk, potet og 
hjemmelaget eple & granskudd vinaigrette. 
Komplementert med varmrøkt laks med kakao og 
chili, ristede nøtter og frø på toppen. 
(S, So, Si, Su, H, M, Sn, N, F)

Gjør det vegetar med Skjørost fra Røros Meieriet 
og uten laks.
Legg til brød og Røros Smør +89,

Anbefalt drikke: Rosè vin / Røros Rabarbrabrus

FORT HJORT BURGER  289,-   (Dobbel +109.-)
Grillet hjortburger fra Stensaas Reinsdyrslakteri, 
Fjellblå ost fra Eggen, hjemmelaget tyttebær chutney,
majones og salat. Serveres med pommes ved siden 
av. (H, M, Su, Si, So, E, Sn)

Gjør det vegetar, med Beyond 
Meat burger patty.
Majo til pommes +29,-

Anbefalt drikke: Barbera / Røros Tyttebærbrus

FJELL BURGER 	 259,-   (Dobbel +99,-)
Grillet burger fra Røroskjøtt, røkt ost, Coppa 
skinke fra Tind, salat og hjemmelaget 
burgerdressing.Serveres med pommes ved 
siden av. (H, M, Su, Si, So, E, Sn)

Gjør det vegetar med Beyond Meat burger patty og 
uten Coppa skinke.
Majo til pommes +29,-

Anbefalt drikke: Garnacha / Røros Rabarbrabrus

FISH & CHIPS  269,-   (Stor porsjon +79,-)
Sprø pannert rødspette, hjemmelaget tartarsaus og 
sitron-mynte “mushy peas”. Serveres med pommes 
og sitron ved siden av.(F, H, M, Su, Si, So, E, Sn)

Majo til pommes +29,-

Anbefalt drikke: Riesling Trocken / Sprite med sitron

BUENOS NACHOS   249,-   (Stor porsjon +49,-)

En favoritt her på Bua! Ostegratinerte nacho chips, 
en fyldig og krydret saus med kjøttdeig fra
Røroskjøtt, toppet med urtemarinerte tomater. 
Serveres med salsa, Røros Rømme og guacamole 
ved siden av. (H, M, Su, Si, So, F, Sn)

Legg til ekstra salsa, guacamole eller rømme +29,-

Anbefalt drikke: Garnacha / Coca-Cola

VEGGIE NACHOS  219,-   (Stor porsjon +39,-)

Ostegratinerte nacho chips, med svarte bønner og 
mais, blandet med tomatsaus. Toppet med 
urtemarinerte tomater og serveres med salsa, 
Røros Rømme og wguacamole ved siden av.

Legg til ekstra salsa, guacamole eller rømme +29,-

Anbefalt drikke: Pinot Grigio / Coca-Cola

Ekstras

Majo, Salsa, Røros Rømme, Guacamole: +29,-

Vinaigrette, Tartarsaus, Ost, Coppa Skinke, Tyttebær  
Chutney, Hvitløks dipp, Burger Dressing,: +39,-

Liten salat: +49,-
Brød: +59,- 
Røros Smør +29,- 
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hovedretter

DESSERT

SOMMER OKSEKJÅKKÅ		  439,-
Oksekjake - fra Røroskjøtt - i en dashi 
kraft med Lapsang Souchong røkt te. 
Serveres med grillet sommerkål og hvit soba 
noodles. Lett og aromatisk “fusion” rett 
med en twist! (H, So, Su, Si, Sn, F, M)

Anbefalt drikke: Meruge Tinto | Ingefærbrus

STRAWBERRY ON THE ROCKS	 149,-
Vi presenterer en variasjon av sommerens 
herlige jordbær. Små, litt sprø, 
mandel kakebiter, et hint av basilikum
og solskinn. (M, H, Su, E, N)

Anbefalt drikke: Brachetto | Kaffe

“PAIJNEKAKE” 			  139,-
3 stk pannekaker serveres med 
hjemmelaget blåbærsyltetøy.
(E, M, H, Su)

Anbefalt drikke: Prosecco | Kaffe

“DULCE” FJELL PUDDING 	 149,-
Vår herlige pudding med smak av
karamellaktig dulce de leche og toppet 
med granskuddsyrup. (M, H, Su, E, N)

Anbefalt drikke: Valpolicella | Kaffe

GRILLET LAMMEFILET 		  489,-
Honning-fermentert hvitløk, grannskudd
og sitron komplementerer vår grillet 
lammefilet. Serveres med ovnsbakte poteter og 
blomkål. En smak av fjellet fra oss og Røroskjøtt. 
(So, Si, Su, H, M)

Anbefalt drikke: Pinot Noir | No Buzz No Fuzz

BACALHAU DE VERÃO 		  439,-
Ovnsbakt klippfisk på stuede hvitbønner
i en lett tomatsaus med gulrot, løk, 
hvitløk og mynte. Brød og Røros Smør 
serveres ved siden av. (F, Su, Si, So, H, M))

Anbefalt drikke: Albarino |Sprite med sitron

Gode smaker, ennå bedre samtaler
  - her begynner nytelsen! 

Et lite stykke lykke
  - der sødmen får siste ord! 



 v 
    

    
   
Scan me!

Gi oss tilbakemelding og del din erfaring på Tripadvisor. 

Ana er fra Lisboa i Portugal, og har vært vår kjøkkensjef i flere år. 

Takket være sin bestemor utviklet hun en interesse for matlaging allerede i svært ung alder. 

Gjennom å bo i et flerkulturelt samfunn, og de ukentlige turene til det lokale bondemarkedet

 sammen med bestemor, lærte hun å eksperimentere med nye og spennende ingredienser. 

Ana er opptatt av å støtte lokalmatproduksjon og inviterer våre gjester til en internasjonal 

matopplevelse på Røros.
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